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VINEYARD
Situation : on limestone cliffs.
Size : 13,5 hectares.  
Soils : gravel and clay with a chalky subsoil.
Grape varieties : 53 % Merlot, 25 % Cabernet 
Sauvignon, 22 % Cabernet Franc.
Average age : 15 years.
Viticulture : high density planting - 5 500 
vines/ha 
Harvest : by hand followed by manual selection

VIGNOBLE
Situation : falaise calcaire.
Taille : 13,5 hectares.  
Sols : argilo-graveleux sur sous-sols calcaires.
Encépagement : 53 % Merlot, 25 % Cabernet 
Sauvignon, 22 % Cabernet Franc.
Age moyen : 15 ans.
Viticulture : forte densité - 5 500 pieds/ha 
Vendanges : récolte manuelle, selon maturité. 

CHÂTEAU CLOS CHAUMONT 2018 – Primeur
assemblage Bryan du 13/03/2019

Blend / Assemblage : 80 % Merlot, 20 % Cabernet Sauvignon 
Production :  bottles / bouteilles – Alcohol : 

WINEMAKING & AGEING
Fermentation : 2 months in tanks
Malolactic fermentation : in tanks
Ageing : months in oak barrels

VINIFICATION & ÉLEVAGE
Vinification : 2 mois en barriques neuve
Fermentation malolactique : en cuves  
Élevage : mois en barriques neuve .18 mois

MAIN AWARDS & TASTINGS / Principales récompenses
James Suckling : 90-91 (12/04/2019) This is always beautiful with dark-berry and chocolate character in a 
subtle and vivid package. Medium body. Polished tannins.
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